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DAS EVENT FUR ALLE,
'DIE KUHE, MILCH UND KASE LIEBEN.




VON DER MILCH 2UM KASE

Samstag
29.07.2017

Dauer
10:00 bis ca. 14:00 Uhr

ort
Birgit's Hofkéaserei
Birgit Schulte-Bisping - Schultenhook 6 - 48291 Telgte

Ablauf/Leistungen:

- 10:00 Uhr Start auf dem Hof mit BegriBungs-Milch.

- FUhrung zum Kuhstall, zur Wiese und zum Melkstand
mit Melken (wer mdchte) und Besichtigung des Melkroboters
,Robert".

- Flhrung durch die Kaserei mit Informationen zur
Kaseherstellung.

- Verkostung der Produkte der Kaserei.

- Gemeinsame Herstellung von Hittenkase oder Quark in
der Hofklche und Verfeinerung pikant oder siB.

- Gemeinsamer Imbiss zum Mittag im Kaminzimmer oder
im Freien, inkl. Getranke.

- Zum Mitnehmen:

e P - selbst hergestellter Huttenkase oder Quark.

m?,p g - 200g Kase aus dem Standardsortiment der Kaserei.

5 DIEMILCH MACHT'S - g ...
g UND WER MACHEN 1AS AUS MLCH

Soa = (inkl. MWSL.)

= Wie wird aus Milch Kase? y

5},;‘1 Wie lange reift ein Schnittkdse und wie lange

\ ein Hartkase? 85
Warum steht in der Késerei eine Harfe

und kann man Milch von 1999 noch genieBen?

Buchung:
Was frisst die Kuh, was ist ein Natursprung und Per E-Mail: fyf@feelyourfood.de
warum gibt die Kuh tberhaupt Milch? Telefonisch: 0172-385 76 95

Und: Warum schmeckt das alles so verdammt gut?

EIN TAG AM LAND, DER ERFULLT.
SEI DABEI! Durchfihrung des Events durch Birgit Schulte-Bisping
(Teilnehmerin ,\WDR-Landfrauen” im Sommer 2016).

Begleitung des Events durch FEEL YOUR FOOD.
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PIKANT, SUUSS
(DER PUR.

Der fertige Hittenkase
wird portioniert und
nach Belieben verfei-

nert —einfach lecker!

SCHNITT FUR SCHNITT. .

Der Kaseansatz fur den Schnittkase wird geprift und

mit der Harfe geschnitten. Die Molke wird abgepumpt,
der Kasebruch gespilt und schlieBlich in Kaseformen gefullt.

Aus einem Liter Milch werden ca. 100 g Kase, der téaglich
weiter an Gewicht verliert und an Geschmack gewinnt!

GESCHMACKS- SCHATL

Bis zu 18 Jahre alten Kase
findet man bei Birgit.
Geschmacklich steckt ein

4 Jahre alter Parmesan
dagegen noch in den
Kinderschuhen ..

MEIN ETGENER KASE!

Jeder Teilnehmer erhalt
den selbst hergestellten
Hittenkase sowie
200g Kase nach Wahl aus
dem Standardsortiment
des Hofes.

GUTEN APPETIT!

Die Kaseauswahl vom
Hof, der Huttenkase und
selbst gebackenes Brat
schmecken zum Ausklang

so richtig gut!




" BIS AUF QEN TELLER iy
* Das Erlebnisangebot rund um unsere Ernahrung

FEEL YOUR FOOD®
Weseler Weg 10
40667 Meerbusch

+49(0)172 3857695
fyf@feelyourfood.de
www.feelyourfood.de




